                  Школьное питание

Общая характеристика объекта питания

В школе организовано питание школьников. Осуществление этой деятельности требует производства и реализации продукции с очень высоким уровнем качества, потребительских свойств, строгим соблюдением санитарных норм и широким ассортиментом.
Школьная столовая включает обеденный зал на 70  посадочных  мест.
Численность работающих – повар 1 чел, кухонный работник 1 чел. 
С целью осуществления контроля за организацией питания и качеством готовой продукции созданы бракеражная  и общественная комиссии, которые проводят следующие мероприятия:

1. ежедневный контроль качества;
2. регулярный контроль и количественный анализ охвата горячим питанием учащихся;
3. рейды-проверки по соблюдению норм закладки продуктов;
4. опросы и анкетирование учащихся и их родителей по степени удовлетворенности организацией питания в школе.
Ежедневно соблюдение норм хранения продуктов и калорийность питания контролируется. Кроме того, ведется санитарный журнал о допуске работников в столовой к работе.
     Производственный контроль за качеством приготовления пищи осуществляется в соответствии с Программой производственного контроля.
 Обеспечение пищевыми продуктами и продовольственным сырьем осуществляется согласно договорам, заключенным с производителями продукции.

Поставщики:
1.    ИП «Щигалева Т.Н.»
2.    Бойня.
Охват питанием 
	Всего учащихся
	Питается
	процент
	Стоимость питания в день

	всего

по звеньям
	Всего

по звеньям
	%
	

	1-4  51

(1 надомник)
	50
	98
	.

    12 р.95 к.

	5-9  58
	57
	98
	

	   10-11  16
	15
	94
	

	ВСЕГО: 125
	122
	98
	


Показатели культуры обслуживания

Характеристика методов обслуживания в школьной столовой
•    предварительное накрытие столов для учащихся 1класса
•    самообслуживание  2 -11 классы.
В столовой организовано дежурство учителей  и администрации в соответствии с графиком.
За текущий учебный год органами санитарного надзора в столовой школы не было отмечено фактов нарушения санитарно-гигиенических требований.


Показатели информативности услуги

С целью улучшения организации питания учащихся в школе проводятся мероприятия по следующим направлениям:
•    подготовка и утверждение документов по организации питания;
•    совещания при директоре.
В рамках информационно-воспитательного направления, способствующего привитию навыков культуры питания, пропаганде здорового образа жизни, проводятся:
•    часы общения и информационные часы, тематические уроки с учащимися
•    игровые программы •    дискуссия «Молочные блюда в школе: за и против»,
•    родительские собрания 
В школе опросы и анкетирование учащихся и их родителей по степени удовлетворенности организацией питания в школе.

Эффекты модернизации школьного питания:

1.Улучшение качества питания школьников и обеспечение его безопасности;
2.Организация правильного, сбалансированного питания детей и подростков с учетом их возрастных особенностей;

3.Формирование навыков здорового питания у обучающихся и их родителей;
4.Укрепление материально-технической базы школьной столовой. 
5.Оснащение недостающим технологическим оборудованием школьного пищеблока; 
6.Совершенствовавание  системы мониторинга состояния здоровья обучающихся.
7.Оказание социальной поддержки отдельным категориям обучающихся.

В перспективе организация рационального питания школьников может позволит достичь следующих основных целей: 
улучшение состояния здоровья школьников, уменьшение случаев ожирения, дистрофии и других заболеваний, связанных с питанием, а в перспективе - улучшение репродуктивного здоровья; 
снижение риска развития сердечно-сосудистых, эндокринных, желудочно-кишечных заболеваний в период обучения в школе и в течение дальнейшей жизни; 
рост учебного потенциала детей и подростков; 
улучшение успеваемости школьников; 
повышение их общего культурного уровня.

